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CC 1061700646 MARTHA ELENA CORREA ORTIZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 1061700646 MARTHA ELENA CORREA ORTIZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 1061700646 MARTHA ELENA CORREA ORTIZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 1061700646 MARTHA ELENA CORREA ORTIZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

TI 1061717278 HEISSER DINNEY POSSO BENITEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

TI 1061717278 HEISSER DINNEY POSSO BENITEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

TI 1061717278 HEISSER DINNEY POSSO BENITEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

TI 1061717278 HEISSER DINNEY POSSO BENITEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 1061742272 CINDY MARICELA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 1061742272 CINDY MARICELA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 1061742272 CINDY MARICELA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 1061742272 CINDY MARICELA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 1061789748 FLOR NATALIA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 1061789748 FLOR NATALIA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 1061789748 FLOR NATALIA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 1061789748 FLOR NATALIA GARCES CASTRO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 1062290139 ANYI TATIANA SAA FAJARDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 1062290139 ANYI TATIANA SAA FAJARDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 1062290139 ANYI TATIANA SAA FAJARDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 1062290139 ANYI TATIANA SAA FAJARDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 1062318147 SURISADAY YONDA PISACUE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 1062318147 SURISADAY YONDA PISACUE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 1062318147 SURISADAY YONDA PISACUE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 1062318147 SURISADAY YONDA PISACUE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 1148951030 CATERINE PAZ DIAZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 1148951030 CATERINE PAZ DIAZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 1148951030 CATERINE PAZ DIAZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 1148951030 CATERINE PAZ DIAZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 1192744499 ANGIE TATIANA ANTURI CHITO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 1192744499 ANGIE TATIANA ANTURI CHITO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 1192744499 ANGIE TATIANA ANTURI CHITO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   
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CC 1192744499 ANGIE TATIANA ANTURI CHITO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 25286728 CLAUDIA ALEXANDRA MARTINEZ APRADES EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 25286728 CLAUDIA ALEXANDRA MARTINEZ APRADES EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 25286728 CLAUDIA ALEXANDRA MARTINEZ APRADES EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 25286728 CLAUDIA ALEXANDRA MARTINEZ APRADES EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 25492558 EDILIA FABARA MUÑOZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 25492558 EDILIA FABARA MUÑOZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 25492558 EDILIA FABARA MUÑOZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 25492558 EDILIA FABARA MUÑOZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34319579 YEIME ESTELLA CHITO NOGUERA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34319579 YEIME ESTELLA CHITO NOGUERA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34319579 YEIME ESTELLA CHITO NOGUERA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34319579 YEIME ESTELLA CHITO NOGUERA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34320106 ANA INES CHACON SANDOVAL EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34320106 ANA INES CHACON SANDOVAL EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34320106 ANA INES CHACON SANDOVAL EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34320106 ANA INES CHACON SANDOVAL EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34322719 FRANCI LORENA GAVIRIA CHACON EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34322719 FRANCI LORENA GAVIRIA CHACON EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34322719 FRANCI LORENA GAVIRIA CHACON EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34322719 FRANCI LORENA GAVIRIA CHACON EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34330515 GLORIA CECILIA LLANTEN LAME EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34330515 GLORIA CECILIA LLANTEN LAME EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34330515 GLORIA CECILIA LLANTEN LAME EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34330515 GLORIA CECILIA LLANTEN LAME EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34528318 MARTHA SANDOVAL AGREDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34528318 MARTHA SANDOVAL AGREDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34528318 MARTHA SANDOVAL AGREDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34528318 MARTHA SANDOVAL AGREDO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34532143 EDITH LOURDES CERTUCHE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34532143 EDITH LOURDES CERTUCHE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34532143 EDITH LOURDES CERTUCHE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34532143 EDITH LOURDES CERTUCHE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34536385 COLOMBIA MARIA ESTELA CERTUCHE DE GUAMPE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34536385 COLOMBIA MARIA ESTELA CERTUCHE DE GUAMPE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34536385 COLOMBIA MARIA ESTELA CERTUCHE DE GUAMPE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34536385 COLOMBIA MARIA ESTELA CERTUCHE DE GUAMPE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34537809 MARIA APRADES GUERRERO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34537809 MARIA APRADES GUERRERO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   



CC 34537809 MARIA APRADES GUERRERO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34537809 MARIA APRADES GUERRERO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34548680 LUZ STELLA ARBOLEDA AMEZQUITA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34548680 LUZ STELLA ARBOLEDA AMEZQUITA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34548680 LUZ STELLA ARBOLEDA AMEZQUITA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34548680 LUZ STELLA ARBOLEDA AMEZQUITA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34557198 MARTHA ALEJANDRA FERNANDEZ ESCOBAR EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34557198 MARTHA ALEJANDRA FERNANDEZ ESCOBAR EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34557198 MARTHA ALEJANDRA FERNANDEZ ESCOBAR EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34557198 MARTHA ALEJANDRA FERNANDEZ ESCOBAR EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34569491 DORA EDIT CASTRO GAVIRIA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34569491 DORA EDIT CASTRO GAVIRIA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34569491 DORA EDIT CASTRO GAVIRIA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34569491 DORA EDIT CASTRO GAVIRIA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 34630520 PRICILIA LLANTEN ZAPATA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 34630520 PRICILIA LLANTEN ZAPATA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 34630520 PRICILIA LLANTEN ZAPATA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 34630520 PRICILIA LLANTEN ZAPATA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   

CC 42730880 HERMILDA DE LAS MERCEDES VASQUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590186 - 2. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS EN LA MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS  DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE

POR EVALUAR   -   

CC 42730880 HERMILDA DE LAS MERCEDES VASQUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590187 - 4.ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO EN LA PRESTACIÓN DEL 

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE 

RESPETO Y POLÍTICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA ENTIDAD.

POR EVALUAR   -   

CC 42730880 HERMILDA DE LAS MERCEDES VASQUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590188 - 1.COMPRENDER LA NORMATIVIDAD RELACIONADA CON HIGIENE, 

INOCUIDAD Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA 

LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN 

ESCOLAR-PAE Y REGLAMENTACIÓN SANITARIA.

POR EVALUAR   -   

CC 42730880 HERMILDA DE LAS MERCEDES VASQUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 590189 - 3. GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y PUNTOS CRÍTICOS 

EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS SEGÚN LINEAMIENTOS NORMATIVOS 

POR EVALUAR   -   


